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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

/" i 12 mal 2025 1 %
|

Boulgour-3ic, aux crudités

Sauté de poulet
Farfalles au saumon

A
Poélée de légumes 2o

Tomme du Triéves %

\ Créme dessert <70/ /

o

D) 8)
/ jersli 15 mal 2025 S
Salade de tomates basilic ]

Saucisse de strasbourg [l K
Purée au lait bio «sio;

St Nectaire @
2/

\ Compote pomme abricot |

7 mardi B mal 2025\

Radis 0 B

Nem au poulet
Nems aux légumes

Rizelo) cantonais aux légumes | i
Rogeret Fermier 17

\ Dés de fruit /

/" vendredi 16 mal 2025
PRINTEMPS
Salade verte de notre Région

Filet de poisson a la badiane

Ratatouille %
Carré Ligueil

\ Beignet

#* #* * Une altemnative sans porc sera proposée (Option sans viande) » # *
»* 3 * Menus réalisés par une diététicienne diplémée * > *
#* # #* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements % > *

==
32 -;.'= Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio)

:_,‘iioj = Produit issu de l'agriculture biologique I I = Produit Frangais

ESIY2> = Produit issu de le péche durable | Il - Produit Europsen |
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