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‘CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 36

/" Gandi Useptembre 205\

Melon || B

Roti de porc %
Haché végétal Il I
Pates <719
Brie <210/

/7 Joudi Anepterabre 2025\

Haricots beurres |- en persillade

o

Feuilleté maraicher <29

Sauté de poulet =
Meédaillon de poisson

(A
Yaourt nature sucré |-

Mousse au chocolat <29 j
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Du 1 au 6 septembre 2025

Filet de poisson

B rmardi Lseptombre 2025 )

Betteraves vinaigrette

Carottes

7 a la napolitaine

Tomme du Triéves

Beignet au cho

colat

J

.

Burger
Fishburger

Potatoes

Yaourt a boire

Prune

/" vendredi 5 septembre 2025\

Salade verte

* #* »* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* #* *
* * * Menus réalisés par une diététicienne diplémée »* »* »*
* * »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* * *
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Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) }

f

Bi2) = Produit issu de l'agriculture biologique ] [I I = Produit Frangais }
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E

Produit issu de le péche durable ] [“ = Produit Européen ]
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@ Un menu veégeétarien
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